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Pelation Fitou Contrélée Depuls 1%’

*

Robert Parker
90-92/100
*

Feb Dunnuck
90-92/100
*

« Prix sur demande »

by Jeff Carrel

La Tire

Couleur : Rouge

Appellation : AOP Fitou

Millésime : 2018

Degré : 15 %

Conditionnement : Carton de 6 bouteilles debout
Intercalaire Compact - Palette EURO de 105 cartons
Style Bourgogne 75 cl

Cépage : 60 % Carignan / 40 % Syrah

Origine : France / Languedoc / Villeneuve les Corbieres

Terroir & vinification

Terroir : Schiste de Villeneuve des Corbieres / Carignan de + de
50 ans en Gobelet / Syrah de + de 30 ans en Guyot / Rendement
de 26hl/ha

Conduite de la vigne : En conversion vers le Bio

Mode de vinification : Vendanges manuelles / Les raisins de
Syrah sont égrappés et foulés / Lorsque la fermentation des
Syrah est bien débutée, on ajoute les Carignan les plus murs en
raisin entier sur les Syrah pour une macération carbonique
(MC) / Lorsque la MC est terminée dans les raisins, on décuve,
les coules et les presses sont assemblées

Elevage : En cuve
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