
Boulevard Napoléon

VI3

Le vignoble de la Cabane et de l’Angély, bonnes pluies en hiver 2018 puis une bonne 

chaleur en 2019. Ce vin est le résultat d’une expérience d’un long vieillissement.

Appellation : IGP Pays de l’Hérault

Millésime : 2019

Degré : 15%

Cépages : 50% Grenache Noir / 25% Syrah / 25% Cabernet

Franc

Terroir : Sols argilo-calcaires / Vignes de 70 ans environ.

Mode de vinification : Vendanges manuelles, égrappage,

puis une longue fermentation à chaud suivie de 3 ans en fûts

de chêne français. Influence notable du chêne.

Elevage : 3 ans en fûts de chêne français.

Influence notable du chêne.

Notes de dégustation :

Elegant – Fruits Rouges – Rocheux – Complexe.

En accord :

Côtelettes d’agneau, escalivade de poivrons, suivi d’un bon

morceau de Comté affiné servi avec de la confiture de figue…

Conseils :

Servir à 16°C

Garde conseillée : A minima 10 ans.


