Domaine
Saint-Roch
Viognier
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Parce qu’il n’y a pas plus enfantin que ce petit suisse a I’abricot.

“ Lo vin est to monargue des /?'7«/?/@& ”

Britlat-Savarin

Appellation : IGP Pays d’'Oc
Millésime : 2023

Degré : 12,5%

Cépages : 100% Viognier

Terroir : Argilo-calcaire.

Conduite de la vigne : Taille Guyot / Vignes agées de 9 a 12
ans / 4800 pieds ha / Conduite raisonnée de la vigne en
fonction du millésime.

Mode de vinification : Les raisins sont vendangés a maturité
optimum / Vinification apres pressurage et débourbage / 100 %
en cuve / Malolactique totale.

Elevage : Elevage sur lies.

Notes de dégustation :

Robe jaune Iégérement pale, brillante.

Nez tres flatteur, épice sur les agrumes et les fruits exotiques.
Bouche fraiche et ronde, l'attaque est tres agréeable avec des
notes d'abricot sec et de fleurs blanches. Un vin ample et bien
equilibré avec une finale plus minérale.
Bonne acidité et belle persistance aromatique.

DOMAINE SAINT-ROCH

VIOGNIER En accord : Un poisson en sauce, un curry thai ou d'autres
K€ OF GINESTOUS/E LA LIoUISSE plats asiatiques épices...
2023
Conseils :

Servir entre 10 et 12°C
Garde conseillée : A minima 5 ans.




