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Gazouillis Rosé

Appellation : VDF

Millésime : 2023

Degré : 11%

Cépages : 100% Malbec

Terroir : Argilo-siliceux.

Conduite de la vigne : Taille rase.

Mode de vinification : Pressurage direct / Vinifié sans

soufre / Fermentation malolactique faite.

Elevage : Sur lies en cuve.

Notes de dégustation :

Un nez d’agrume et de fraise.

La bouche est soyeuse et rafraîchissante.

En accord :

Matin, midi et soir, et plus tard dans la nuit…

Conseils :

Servir à 12°C

Garde conseillée : A minima 2 ans.

Du Malbec assurément, mais lequel? Ici, c'est une plantation particulière avec une sélection 

massale d’Argentine, d'Italie!?! et de Cahors tout de même! C’est cette joyeuse famille que nous 

vinifions, pour proposer une version ludique du Malbec, une ritournelle joyeuse comme un 

Gazouillis de printemps. Vive le Malbec libre !


