by Jeff Carrel
Les Herbes Hautes
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AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Les Herbes Hautes c’est le printemps qui s’éveille dans les vignes vivantes,
la ou le biotop est préservé.
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Appellation : AOP Corbiére Bio

Millésime : 2018

Degré : 13,5%

Cépages : 65% Grenache / 20% Carignan / 15% Syrah

Terroir : Sols argilo-calcaires.

Conduite de la vigne : Moyenne 3500 pieds par hectares / Grenache
et Carignan en Gobelet / La vigne est conduite a faible rendement
35hl/ha / Vignes de + de 50 ans / Conduite bio.

Mode de vinification : Vendanges égrappées / Assemblage des
raisins avant fermentation pour partie.

Elevage : En cuve béton sur lies / Cépages sépares.

Notes de dégustation :

La robe est grenat translucide.

Nez fin et intense sur la framboise kirschée, la prune et les épices.

La bouche est d’'abord soyeuse avant de gagner en densité et en
puissance.

La finale apporte encore de la fraicheur par des notes résineuses
(ciste, eucalyptus) et de menthol.

En accord :
Parfait pour accompagner de l'agneau (plutbt rose que confit), et
convient a beaucoup de plats sudistes...

Conseil :
Servir a 15°C
Garde conseillée : 5 ans




