
Jeff Carrel

Rouge Monseigneur

Grande Garde

Rouge Monseigneur, cuvée de 10 ans.

Appellation : AOP Côtes du Roussillon

Millésime : 2014

Degré : 14,5%

Cépages : 100% Grenache

Terroir : Schiste

Conduite de la vigne : Vieilles vignes de Grenache Bio en

gobelet / Vendangé à la main.

Mode de vinification : Trié égrappé / Vinification traditionnelle

en cuve béton.

Elevage : 4 ans en fûts / 1 an en foudre de 10hl.

Notes de dégustation :

Nez de fraise confite souligné par les épices douces, note

empyreumatique de pain grillé et de viande rôti.

En accord : Avec une viande rouge grillée.

Conseils :

Servir entre 14 et 16°C / A carafer.

Garde conseillée : Plus de 15 ans.

‘’ L’art et le vin sont les joies supérieures de l’homme libre.’’
Aristote


